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lhr Geschaftsessen
in Vee’s Bistro

Eine Reise durch die Vielfalt
der thailandischen Kiche
kann beginnen

Unsere Set-Ments kdnnen Sie beliebig
zusammenstellen.

Lassen Sie sich von unseren Mitarbeitern
beraten.

the lighter way to enjoy thai food .......



ee.d gzb/zfm

Set-Menu Variante 1
Drei Gange - Thai Ngay

(pro Person 45.00 CHF)

Vorspeisen

TOM KHA GAI
Woirzige Suppe mit Poulet Fleisch, Zitronengras,
Champignons und Kokosnussmilch

SPRING ROLL PHAK

Hausgemachte Gemiise-Friihlingsrollen mit einer
Siss-Sauer-Sauce

Hauptgang

THAI SWEET AND SOUR MIT POULET

Gebratenes Fleisch nach lhrer Wahl mit Siiss und Sauer-Sauce, Ananas, Peperoni, Gurken, Zwiebeln und
Tomaten

MASSAMAN CURRY MIT KOKOSNUSSMILCH UND SCHWEINEFLEISCH

Wiirziges Curry aus Slidthailand Paste mit vielen indischen Gewdirzen, Schalotten, Thai-Ingwer, Koriander,
Kreuzkiimmel, Zitronengras, Erdniissen, getrocknete thailandische Chili, Gewiirznelken, griine
Pfefferkoérner und Salz.

Als Beilage servieren wir Jasmin-Reis

Dessert

HAUSGEMACHTE MANGO MOUSSE

the lighter way to enjoy thai food .......
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Set-Menu Variante 2
drei Gange — Thai Phed

(pro Person 48.00 CHF)

Vorspeisen

VEE’S FOUR SEASONS PLATTE
Mit Satay Gai, Spring Roll Phak, Som Tam Pak und Fisch Cakes

Hauptgang

PAD MED MAMUANG MIT POULET
Sanft zubereitetes Cashewnuss-Gericht mit Peperoni, Zucchetti, Friihlingszwiebeln mit Whiskey

abgerundet.

ROTES CURRY MIT KOKOSNUSSMILCH MIT SCHWEINEFLEISCH

Curry aus Schalotten, Knoblauch, Thai-Ingwer, Zitronengras, Koriander-Wurzel, Garnelenpaste, gerostete
Kreuzkiimmel-Samen und griinen Pfefferkérnern

Als Beilage servieren wir Jasmin-Reis

Dessert

FRISCHER FRUCHTSALAT MIT ICE CREAM

the lighter way to enjoy thai food .......
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Set-Menu Variante 3
drei Gange - Thai Pla

(pro Person 56.00 CHF)

Vorspeisen

TOM KHA GAI

Woirzige Suppe mit Poulet Fleisch, Zitronengras,
Champignons und Kokosnussmilch

YAM WOON SEN TALAY

Thailandisch gewrzter Glasnudeln-Salat mit
Meeresfriichten, Friihlingszwiebeln, Erdniissen und Tomaten

Hauptgang

HOMOK TALAY MAPRAO ON

Meeresfriichte mit rotem Curry, Eiern und Basilikum in Kokosnuss-Schale gegart

PLA RAD PRIK
Frittierte Rotbarschfilet mit roter Curry Paste, Thai Krautern, griinem Pfeffer, fein geschnittenen
Galgantwurzel und Basilikum

Als Beilage servieren wir Jasmin-Reis

Dessert

GEBACKENE BANANEN

mit Honig, Sesam und Vanilla Dream Ice Cream

the lighter way to enjoy thai food .......
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Set-Menu Variante 4

vier Gange - Thai Naena
(pro Person 65.00 CHF)

Vorspeisen

TOM KHA GAI
Woirzige Suppe mit Poulet Fleisch, Zitronengras,
Champignons und Kokosnussmilch

SPRING ROLL PHAK

Hausgemachte Gemiise-Friihlingsrollen mit einer
Siiss-Sauer-Sauce

Hauptgang

PAD MED MAMUANG MIT POULET

Sanft zubereitetes Cashewnuss-Gericht mit Peperoni, Zucchetti, Friihlingszwiebeln mit Whiskey
abgerundet.

\\\\\\ PAD KRA PRAO MIT SCHWEINEFLEISCH

Gebratenes mit Thai Basilikum, Brokkoli, Zwiebeln und Chili

ROTES CURRY MIT KOKOSNUSSMILCH UND ENTE

Curry aus Schalotten, Knoblauch, Thai-Ingwer, Zitronengras, Koriander-Wurzel, Garnelenpaste, gerostete
Kreuzkiimmel-Samen und griinen Pfefferkdrnern

Als Beilage servieren wir Jasmin-Reis

Dessert

GEBACKENE ANANAS

mit Honig, Sesam und Coconut & Chocolate Ice Cream

the lighter way to enjoy thai food .......
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Set-Menu Variante 5
vier Gange - Thai Supper

(pro Person 85.00 CHF)

Suppe

Y Q TOM YAM GUNG NAM SAI
\\ Pikante Suppe mit Riesencrevetten, Limetten, Zitronengras,
Champignons

Vorspeisen

SPRING ROLL PHAK

Hausgemachte Gemiise-Friihlingsrollen mit einer
Siiss-Sauer-Sauce

\
\ SOM TAM GUNG SOD

Waiirziger griiner Papaya-Salat mit Erdniissen, Tomaten, Black Tiger Riesencrevetten und griinen Thai-
Bohnen in einer Tamarindensauce

Hauptgang

B\ " PAD KRA PRAO MIT SCHWEINEFLEISCH
\\\ Gebratenes mit Thai Basilikum, Brokkoli, Zwiebeln und Chili
Als Beilage servieren wir Ihnen Jasmin-Reis.

GRUNES CURRY MIT KOKOSNUSSMILCH UND RINDSFILET

Scharfes Curry aus griinen thaildandischen Chilis, Knoblauch, Schalotten, Thai-Ingwer, gerdstete Koriander-
Samen, Koriander-Wurzel, geriebene Limonen-Schale, Zitronengras und Garnelenpaste

PLA RAD PRIK

Frittierte Rotbarschfilet mit roter Curry Paste, Thai Krautern, griinem Pfeffer, fein geschnittenen
Galgantwurzel und Basilikum

Dessert

SUSSER STICKY-REIS MIT FRISCHEN MANGO

Hausgemachter siisser Kleb-Reis mit Kokosnussmilch und frischen Thai-Mango (nur wenn frische Thai-
Mango verfligbar)

the lighter way to enjoy thai food .......



Set-Menu Variante 6

vier Gange - Vees Special
(pro Person 105.00 CHF)

Suppe
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Woiirzige Suppe mit Poulet Fleisch, Zitronengras,

\\\\ TOM KHA GAI

Champignons und Kokosnussmilch

Vorspeisen

\\\\ NUA NAM TOK

Thailandisch gewdrzter Salat mit frischen Krdautern und gegrilltem Rinderfilet

SPRING ROLL PHAK

Hausgemachte Gemiise-Frihlingsrollen mit einer Sliss-Sauer-Sauce

Hauptgang

\\ KHAO SOI

Gebratene Rindsfilet-Streifen mit Reisnudeln an Chiang Mai Sauce, knusprigen Nudeln und Sojasprossen.

Serviert mit thailandischem Sauergemise.

\\\\ KAENG KHIA WAN ROTI

Grines Curry mit Rinds-Filet, Thai Gemise und Roti-Brot

HOMOK TALAY MAPRAO ON

Meeresfriichte mit rotem Curry, Eiern und Basilikum in Kokosnuss-Schale gegart

\\\\ KANA MOO KROB

KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH MIT THAI-BROKKOLI, SOJA-SAUCE, AUSTERN-SAUCE,

CHILI UND FRISCHEM KNOBLAUCH

Dessert

SUSSER STICKY REIS MIT DURIAN

Hausgemachter siisser Kleb-Reis mit Kokosnussmilch und Durian Friichten

the lighter way to enjoy thai food .......



